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Блок 1.Дисциплины (модули) 182 182 6880 6880 3402 3402 2470 1008 31.5 22.5 27.5 16.5 24 24 25 11

Обязательная часть 73 73 2956 2956 1584 1584 940 432 11.5 12.5 17.5 11.5 14 3 3

+ Б1.О.01 История (история России, всеобщая история) 1 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.02 Правоведение 3 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.О.03 Иностранный язык 4 123 9 9 324 324 144 144 144 36 2 2 2 3

+ Б1.О.04 Философия 5 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.05 Культура бизнес общения 12 5 5 180 180 90 90 90 2 3

+ Б1.О.05.01
Теория и практика эффективного речевого
общения

1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.05.02 Деловая коммуникация на русском языке 2 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.О.06 Математика и статистика для менеджеров 23 1 10 10 360 360 180 180 108 72 2 5 3

+ Б1.О.06.01 Математика для менеджеров 2 1 5 5 180 180 90 90 54 36 2 3

+ Б1.О.06.02 Управленческая статистика 3 5 5 180 180 90 90 54 36 2 3

+ Б1.О.07
Информационные технологии в
менеджменте / IT in management

5 1 5 5 180 180 90 90 54 36 2 3

+ Б1.О.07.01 IT инструменты / IT Tools 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.07.02 Наука о данных для менеджеров 5 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.08 Концепция современного менеджмента 35 2 5 3 8 8 288 288 144 144 72 72 2 3 3

+ Б1.О.08.01 История управленческой мысли 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.08.02
Теория организации и организационное
поведение

3 3 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.08.03 Менеджмент организации 5 5 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.09
Технология принятия управленческих
решений

4 3 4 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

+ Б1.О.09.01 Разработка управленческих решений 3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.09.02 Методы принятия управленческих решений 4 4 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.О.10 Концепция современного маркетинга 5 34 5 7 7 252 252 108 108 108 36 2 2 3

+ Б1.О.10.01
Маркетинг в ресторанном бизнесе / Applied
Marketing : Restaurants

3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.10.02 Маркетинг 5 4 5 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

+ Б1.О.11 Финансовая система предприятия 4 3 5 5 180 180 108 108 36 36 2 3

+ Б1.О.11.01
Финансовый учет и анализ / Financial Accounting
and analysis

3 2 2 72 72 54 54 18 2

+ Б1.О.11.02 Управленческий учет / Management Accounting 4 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.12
Современные инструменты
стратегического развития

78 7 8 6 6 216 216 90 90 54 72 3 3

+ Б1.О.12.01 Стратегический менеджмент 7 7 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.О.12.02 Инновационный менеджмент 8 8 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.О.13 Безопасность жизнедеятельности 5 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.О.14 Физическая культура и спорт 1234 2 2 72 72 54 54 18 0.5 0.5 0.5 0.5

+ Б1.О.15 Прикладная физическая культура и спорт 123456 328 328 306 306 22

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 109 109 3924 3924 1818 1818 1530 576 20 10 10 5 10 24 22 8

+ Б1.В.01 Концепция ресторанного бизнеса 12 1 12 8 8 288 288 126 126 90 72 5 3

+ Б1.В.01.01 Введение в профессию 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.01.02
Менеджмент в ресторанном бизнесе /
Restaurant Management

1 1 3 3 108 108 54 54 18 36 3
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+ Б1.В.01.03 История ресторанного бизнеса 2 2 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.02
Современная экономика (Modern
economics)

4 23 4 8 8 288 288 162 162 90 36 3 2 3

+ Б1.В.02.01
Экономическая культура и финансовая
грамотность

2 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.В.02.02 Экономическая теория 3 2 2 72 72 54 54 18 2

+ Б1.В.02.03 Микроэкономика для менеджеров 4 4 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.В.03
Управление кулинарными
технологическими процессами

6 113 6 9 9 324 324 216 216 72 36 4 2 3

+ Б1.В.03.01
Техники кулинарного мастерства / Patisserie
skills

1 2 2 72 72 54 54 18 2

+ Б1.В.03.02 Техники кулинарного искусства / Culinary skills 13 4 4 144 144 108 108 36 2 2

+ Б1.В.03.03 Менеджмент безопасной пищевой продукции 6 6 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.В.04 HR management 7 56 7 7 7 252 252 126 126 90 36 2 2 3

+ Б1.В.04.01 Управление человеческими ресурсами 5 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.04.02
Технологии личностного роста и социальных
взаимодействий

6 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.04.03 Кадровая политика предприятия 7 7 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.В.05
Проектирование и дизайн ресторанного
бизнеса

7 67 7 7 252 252 126 126 90 36 2 5

+ Б1.В.05.01 Архитектура и дизайн 6 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.05.02 Проектирование ресторана 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.05.03
Современное техническое оснащение
ресторана

7 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.В.06
Проектный менеджмент ресторанного
бизнеса

68 37 8 10 10 360 360 162 162 126 72 2 3 2 3

+ Б1.В.06.01 Проектная деятельность 3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.06.02 Основы проектного управления 6 3 3 108 108 54 54 18 36 3

+ Б1.В.06.03
Управление разработкой и реализацией
проекта

8 7 8 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

+ Б1.В.07
Управление операциями (Management of
operations)

17 2 12 8 8 288 288 108 108 108 72 3 2 3

+ Б1.В.07.01
Организация кухонных процессов / Culinary
Operations Management

1 1 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.07.02
Управление производством / Gestion for la
production

2 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.07.03
Операционный менеджмент и инструменты
бережливого производства

7 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.08
Управление финансами / Financial
management

68 7 8 8 288 288 108 108 108 72 3 2 3

+ Б1.В.08.01 Финансовый менеджмент 6 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.08.02 Управление рисками 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.08.03 Антикризисное управление 8 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.09
Управление предпринимательской
деятельностью / Entrepreneurship
management

56 6 6 5 9 9 324 324 126 126 126 72 3 6

+ Б1.В.09.01
Экономика предпринимательства / Economics of
entrepreneurship

5 5 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.09.02
Управление доходами и расходами
ресторанного бизнеса / Cost and profit control in
restaurant business

6 3 3 108 108 54 54 54 3
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+ Б1.В.09.03
Бизнес-планирование ресторанного бизнеса /
Business Planning in Restaurant Business

6 6 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.10 Управление развитием 5 1 5 5 180 180 36 36 108 36 2 3

+ Б1.В.10.01
Зеленые компетенции в различных сферах
жизни и профессиональной деятельности

1 2 2 72 72 72 2

+ Б1.В.10.02
Управление устойчивым развитием / Sustainable
development management

5 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.01.01
Ценообразование и калькуляция / Culinary
operations accounting

1 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.01.02 Технологии продаж 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 3 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.02.01 Тренинг "Эффективные коммуникации" 3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.02.02
Управленческие коммуникации / Management
Communication

3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.03.01 Пищевые системы / Food systems 1 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.03.02 Товароведение продовольственных товаров 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.04 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.04 4 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.04.01 Правовое обеспечение бизнеса 4 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.04.02
Правовое регулирование предпринимательской
деятельности

4 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.05 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.05 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.05.01 Гастрономические тренды 2 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.05.02 Национальные кухни народов мира 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.06 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.06 6 5 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

+ Б1.В.ДВ.06.01 Профессиональный английский язык 6 5 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

- Б1.В.ДВ.06.02 Второй язык в сфере ресторанного бизнеса 6 5 5 5 180 180 72 72 72 36 2 3

+ Б1.В.ДВ.07 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.07 6 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.07.01 Менеджмент конфликтов 6 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.07.02 Самоменеджмент и лидерство 6 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.08 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.08 13 4 4 144 144 72 72 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.08.01 Наука о питании / Food sciences 13 4 4 144 144 72 72 72 2 2

- Б1.В.ДВ.08.02
Товароведение и экспертиза пищевых
продуктов

13 4 4 144 144 72 72 72 2 2

+ Б1.В.ДВ.09 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.09 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.09.01 Франчайзинг ресторанного бизнеса 7 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.09.02 Лизинг ресторанного бизнеса 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.10 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.10 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.10.01
Бизнес-аналитика, инструменты бизнес-
аналитики

7 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.10.02 Бизнес-аналитика 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.11 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.11 7 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.В.ДВ.11.01 Логистика 7 3 3 108 108 54 54 54 3

- Б1.В.ДВ.11.02 Бизнес-логистика 7 3 3 108 108 54 54 54 3

+ Б1.В.ДВ.12 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.12 8 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.12.01
Моделирование бизнес-процессов в
менеджменте

8 2 2 72 72 36 36 36 2
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- Б1.В.ДВ.12.02 Моделирование бизнес-процессов в HoReCa 8 2 2 72 72 36 36 36 2

Блок 2.Практика 49 49 1764 1764 1764 9 6 10 3 21

Обязательная часть 10 10 360 360 360 6 4

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 2 3 3 108 108 108 3

+ Б2.О.02(У) Организационная практика 2 3 3 108 108 108 3

+ Б2.О.03(У) Управленческая практика 4 4 4 144 144 144 4

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 39 39 1404 1404 1404 3 6 6 3 21

+ Б2.В.01(П)
Технологическая (проектно-технологическая)
практика

48 14 14 504 504 504 3 3 8

+ Б2.В.02(П) Производственная квалификационная практика 248 22 22 792 792 792 3 3 3 3 10

+ Б2.В.03(Пд) Преддипломная практика 8 3 3 108 108 108 3

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 14 14 274 36 9

+ Б3.01(Г)
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

8 3 3 108 108 14 14 58 36 3

+ Б3.02(Д)
выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

6 6 216 216 216 6

ФТД.Факультативные дисциплины 74 74 2664 2664 1322 1322 1342 14 20 10 8 2 6 8 6

+ ФТД.01
Основы профессиональной
компетентности

18 4 4 144 144 72 72 72 2 2

+ ФТД.01.01 Планирование карьеры  / Career Planning 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.01.02 Навыки эффективного поиска работы 8 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02 Тренинг "Практический менеджмент"
22222

34
14 14 504 504 216 216 288 10 2 2

+ ФТД.02.01 Основы рационального питания 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02.02 Статистика ресторанного бизнеса 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02.03 Менеджмент безалкогольных напитков 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02.04
Кейтеринг и организация мероприятий/Catering
and Event management

3 2 2 72 72 18 18 54 2

+ ФТД.02.05 Менеджмент алкогольных напитков 4 2 2 72 72 18 18 54 2

+ ФТД.02.06
Сервис в ресторанном деле/ Service en
restauration

2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02.07 Культура и продукты / Culture produits 2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.03
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

3577
12222
33444

688
40 40 1440 1440 810 810 630 8 8 6 6 2 2 4 4

+ ФТД.03.01 Английский язык для начинающих 2 4 4 144 144 72 72 72 2 2

+ ФТД.03.02 Английский язык (разговорный) 3 24 8 8 288 288 72 72 216 2 2 2 2

+ ФТД.03.03 Английский язык (профессиональный) 57 68 8 8 288 288 198 198 90 2 2 2 2

+ ФТД.03.04 Французский язык 7 8 4 4 144 144 108 108 36 2 2

+ ФТД.03.05
Французский язык для кулинарного дела / 
French for Culinary

1234 8 8 288 288 216 216 72 2 2 2 2

+ ФТД.03.06
Английский язык для кулинарного дела / 
English for Culinary

234 8 8 288 288 144 144 144 2 2 2 2

+ ФТД.04
Educational Research (Презентация
учебного исследования)

1123 8 8 288 288 98 98 190 4 2 2

+ ФТД.04.01
Методология прикладных и научных
исследований

1 2 2 72 72 22 22 50 2

+ ФТД.04.02 Презентация публичного выступления 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.04.03 Ораторское искусство 2 2 2 72 72 22 22 50 2
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+ ФТД.04.04 Академическое письмо 3 2 2 72 72 18 18 54 2

+ ФТД.05
Управление развитием бизнеса / Business
development management

6677 8 8 288 288 126 126 162 4 4

+ ФТД.05.01
Маркетинговые технологии бережливого
производства /Marketing technologies of LEAN
production

6 2 2 72 72 18 18 54 2

+ ФТД.05.02
Управленческие коммуникации / Management
Communication

6 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.05.03 Контроллинг в организации 7 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.05.04 Корпоративная социальная ответственность 7 2 2 72 72 36 36 36 2
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