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Блок 1.Дисциплины (модули) 60 60 2160 2160 668 668 1204 288 22 20 18

Обязательная часть 48 48 1728 1728 550 550 926 252 18 14 16

+ Б1.О.01
Методология научных исследований в
индустрии питания

1 3 3 108 108 34 34 38 36 3

+ Б1.О.02
Современные проблемы науки в разработке и
производстве новой пищевой продукции

1 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.О.03
Управление качеством и безопасностью в
индустрии питания

2 2 2 72 72 26 26 46 2

+ Б1.О.04
Маркетинговые исследования в области
инновационных технологий производства
пищевой продукции

3 2 2 72 72 10 10 62 2

+ Б1.О.05
Иностранный язык для профессионального
общения

1 2 2 72 72 18 18 54 2

+ Б1.О.06
Стратегическое планирование и управление
развитием производства пищевой продукции

3 2 2 72 72 24 24 48 2

+ Б1.О.07
Моделирование и оптимизация
технологических процессов в индустрии
питания

2 3 3 108 108 28 28 44 36 3

+ Б1.О.08
Высокотехнологичные производства продуктов
питания

3 3 3 108 108 32 32 40 36 3

+ Б1.О.09
Информационные технологии в производстве
пищевой продукции

2 2 2 72 72 28 28 44 2

+ Б1.О.10

Современные методы исследований свойств
продовольственного сырья, пищевых макро- и
микроингредиентов, технологических добавок и
пищевой продукции

1 1 3 3 108 108 36 36 72 3

+ Б1.О.11
Научные и практические основы получения
продуктов повышенной пищевой ценности

3 3 3 3 108 108 30 30 42 36 3

+ Б1.О.12
Проектирование новых видов пищевой
продукции с заданным составом и свойствами

2 2 2 72 72 26 26 46 2

+ Б1.О.13
Инновационный менеджмент предприятия
индустрии питания

3 2 2 72 72 28 28 44 2

+ Б1.О.14 Системы автоматизированного проектирования 3 2 2 72 72 30 30 42 2

+ Б1.О.15
Инновационные виды оборудования в
производстве пищевой продукции

1 2 2 72 72 26 26 46 2

+ Б1.О.16
Современные технологии в производстве
функциональных продуктов питания

1 3 3 108 108 22 22 50 36 3

+ Б1.О.17
Статистическая обработка результатов научных
исследований в индустрии питания

3 2 2 72 72 20 20 52 2

+ Б1.О.18
Региональные ресурсы в производстве пищевой
продукции

2 3 3 108 108 36 36 36 36 3

+ Б1.О.19
Вторичное продовольственное сырье и
рециклинг отходов индустрии питания

2 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.О.20
Микробиология и эпидемиология в области
питания

1 2 2 72 72 24 24 48 2

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 12 12 432 432 118 118 278 36 4 6 2

+ Б1.В.01
Современные технологии в производстве
быстрозамороженных продуктов

2 2 3 3 108 108 20 20 52 36 3

+ Б1.В.03
Научные основы технологии продуктов питания
для детей и подростков

2 3 3 108 108 22 22 86 3

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 2 2 72 72 20 20 52 2
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+ Б1.В.ДВ.01.01
Проектирование и реконструкция предприятий
малой мощности индустрии питания

3 2 2 72 72 20 20 52 2

- Б1.В.ДВ.01.02
Проектирование специализированных цехов по
производству продуктов питания

3 2 2 72 72 20 20 52 2

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 1 2 2 72 72 20 20 52 2

+ Б1.В.ДВ.02.01
Современные основы геронтологического
питания

1 2 2 72 72 20 20 52 2

- Б1.В.ДВ.02.02 Нутрициология в индустрии питания 1 2 2 72 72 20 20 52 2

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ Б1.В.ДВ.03.01 Пищевая биотехнология 1 2 2 72 72 36 36 36 2

- Б1.В.ДВ.03.02
Компьютерные технологии в создании новых
пищевых продуктов

1 2 2 72 72 36 36 36 2

Блок 2.Практика 51 51 1836 1836 40 40 1796 3 15 6 27

Обязательная часть 6 6 216 216 216 6

+ Б2.О.01(П) технологическая практика 2 6 6 216 216 216 6

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 45 45 1620 1620 40 40 1580 3 9 6 27

+ Б2.В.01(П) научно-исследовательская работа 123 18 18 648 648 40 40 608 3 9 6

+ Б2.В.02(П)
Преддипломная практика, в том числе научно-
исследовательская работа

4 27 27 972 972 972 27

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 14 14 274 36 9

+ Б3.01(Г)
Подготовка к сдаче и сдача государственного
экзамена

4 3 3 108 108 14 14 58 36 3

+ Б3.02(Д)
Выполнение, подготовка к процедуре защиты и
защита выпускной квалификационной работы

6 6 216 216 216 6

ФТД.Факультативные дисциплины 8 8 288 288 130 130 158 2 2 4

+ ФТД.01 Спортивная нутрициология 1 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.02
Цифровые технологии в создании новых
пищевых продуктов для рационального
питания

3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.03
Современные аспекты использования
кулинарных традиций народов Сибири и Севера
в проектировании пищевой продукции

3 2 2 72 72 36 36 36 2

+ ФТД.04
Биологически активные вещества
растительного происхождения в производстве
пищевой продукции

2 2 2 72 72 22 22 50 2
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