
Аннотация 

основной профессиональной образовательной программы высшего 

образования магистратуры 

 
Направление подготовки (специальности) 19.04.02 Продукты питания из 

растительного сырья 

Профиль подготовки/специализации 19.04.02.01 Современные технологии и 

безопасность хлеба, хлебобулочных и 

кондитерских изделий   

Институт, реализующий основную 

профессиональную образовательную 

программу высшего образования (далее – 

ОП ВО) 

Институт торговли и сферы услуг 

Кафедра-разработчик ОП ВО Кафедра технологии и организации 

общественного питания 

Руководитель ОП ВО Губаненко Галина Александровна, зав. 

кафедрой технологии и организации 

общественного питания СФУ ИТиСУ 

Форма(ы) обучения Очная, заочная 

Срок освоения Очная – 2 года 

Заочная – 2 года 4 месяца 

Общая трудоемкость 120 З.Е. 

Квалификация, присваиваемая выпускнику Магистр 

Применение электронного обучения и/или 

дистанционных образовательных 

технологий (далее – ЭО и ДОТ) 

С частичным применением ЭО и ДОТ 

Реализация в сетевой форме Нет 

Реализация части/всех дисциплин на 

иностранном языке 

Нет 

Типы задач профессиональной  

деятельности выпускников 

научно-исследовательский  

технологический 

  

Область(и) и сфера(ы) профессиональной 

деятельности выпускника 

22 Пищевая промышленность, включая 

производство напитков и табака (в сфере 

применения технологий комплексной 

переработки растительного сырья и 

технологий производства продуктов 

питания из растительного сырья различного 

назначения) 

Код и наименование выбранного 

профессионального стандарта (номер 

уровня квалификации) 

22.003 «Специалист по технологии 

продуктов питания из растительного сырья» 

Номер уровня квалификации – 7. 

22.007 «Специалист по безопасности, 

прослеживаемости и качеству пищевой 

продукции на всех этапах ее производства» 

Номер уровня квалификации – 7. 

 


